Ergibt ca. 3,5 Liter

2 kg Zucker, 2 Liter Was-
ser, 60 g Zitronensiure,
3 Zitronen, 1 Striausschen
Waldmeister. ;

Wasser und Zucker unter Riithren Kochen, bis sich
der Zucker aufgeldst hat. Zitronensaure beifiigen,
gut verrithren. Auskiihlen lassen.

Zitronen gut waschen, in Scheiben schneiden
und mit dem Waldmeister in den Zuckersirup ge-
ben. Drei Tage zugedeckt an einem kiihlen Ort ste-
hen lassen. Sirup absieben und in Flaschen abfiil-
len. Im Kiihlschrank aufbewahren.



