WWhi)'l?é&:Teekuchen

| Springform 24 bis26cm

2 Beutel Sir-Thomas-Eaxl—GreyfTee,

2 dl Wasser, 2 41 Whisky, 150 g'Rohzucker, 250 8
Korinthen, 250 & Rosinen, 250 § Mehl, /2 Packchen
Backpulver, 2 Eier,50 8 Honig. ;

Das Wasser’ aufkochen, Teebeutel zuf'\igen"und
3 Minuten ziehen lassen. Beutel herausnehmen.
Tee, Whisky, Zucker,’ Korinthen und Rosinen in
eine Schiissel gebem gut vermischen und iiber
Nacht ziehen lassen- Dann Mehl und Backpulver
mischen. Mit den verquirlten Fiern unter die
Fruchtmasse ribren: Die Masse in die eingefet-

tete Form fiillen. Im 200 Grad heisseft Ofen

so Minuten goldbraun backen. Den Honig bei

schwacher Hitze auflosen und noch warm iiber
den Kuchen pinseln. :



