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Lo rernen Osten waren die suten Eisenschatien der Gewlirze
seit aliersher bekanar,

Wir suchon eute Lebensmittel. dic gut schmeeken und gesund
sid. Yogi Tee bieter uns vine harmonisch abgestimenie
Umhmw Ein Getrdnk aus der tausendidhrigen Tradition
dvs Oszens bieter uns Stdrkung und Entspannung fiie unseren
Allrag.

YOGI TEE ist ein herriich erquickendes, warmendes Getrank.
Cogfeinfrei.

YOGI TEE ist eine wunderbare Sache, wenn man ihn
richtiy zubercitet.

Imawer

Ein ESIoffet Yogi Tee wird in I Liter Wasser 7.> Wmuren
aekocht, ganz leicht gekochelt.

Kardamom

Wer den Topf niche fest verschlieft, genieft schon im voraus
den yeheimmisvollen, ferndstlichen Gewtirzidutt.

Nach dem Kochen wird der Tee durch ein Sich gegossen,
wnd noch einmal ganz kurs mit Y Liter Milch auféekocht.
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LDann wird Yogi Tee mit Honig servien,

YOGI TEE IST HALTBAR
M kann sich st eine 2rillere Menge auf” Vorrar Kochen,
wind thn spdrer einfach wieder anpvdrnien.

DIE MILCH IM YOGI TEE

wehidrt zum Rre‘,w Je frischer sie ist, je voiler und runder
schmeckt anwh der Tee. Auch ein Siffchen Sahne ist fein,
Die Autzabe der Miich ist es, die Schidfe der Gewiire
mildern, damit seine Inhalrsstorie besser Ji-_‘{i‘.-‘r!wrmwn
werden konnen.

WER KEINE MILCH MAG

kann Yogi Tee mit Soiamilch probicren. Das schmeckt auch

sehr gut.

YOGI TEE GANZ OHNE MILCH schmechk sehir intensiv
und tur cut in der kalren und nassen Jafireszeir. Gut ist es
noch Zitronensaft dazizugeden.

YOGI GROG

Der heiffe Hit. Yogi Tee wird gekocht wie immer. Aber
anstelle von Milch, geben wir Traubensaft und reichiich
Zitrone dazn. Serviert wird mit Honig. Ausprobieren!

YOGI TEE FURKINDER
Awch Kinder diifen und mégen Yogi Tee gern trinken.

Sie bekommen mehr Milch dazu. Selho

SCHWARZERTEE

ist nicht mehr im Yogi Tee emthalten. Wer es mag, kann fir
sich eine Prise schwarz2n Tee (3-3 Minuten) mitkochen,
das wiirde dem Rezepr nicht widersprechen, [ Orginal ist
es nicht mehrals 1.3% gewesen. Yogi Tee ist nichr Tsehai,
der suweilen nur aus schwarzem Tee und Milch gemache
wird.
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EISTEE
sir den Someer: prickelnd und erprischend. Mixe und ver-
guirle Eis and Youi Tee.

YOGI R4J
die Konigin der Yogi Tees entsteht, wenn man einnen grofSen
Becher Yoai Tee mit Sahnehaube krint. ProtTer
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Man kann den Tee aus Gesundheitsertinden trinken, oder nur
weil er gur sclhinecht, zu jeder Tageszeit, soviel man will.
Er bringt uns Wiirze ins Leben, und der Poesie seines Dufies
vermag sich niemand zu cniziehen.

Wenn man bedenka, wie Kostbar jedes seiner Gewiirse zur
Zeit der Segelschiffe war...
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Zu beziehen durch:

Vertrieb:
SERTEEHAUS CH'A =

LADEN: Uetlibergstrasse 24
beim Manesseplatz
8045 ZURICH
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