KASE MIT LAIB UND
SEELE.

Wer Kase mag, wird die Spezialititen von Fine Food lieben. Denn
zu unserem Sortiment gehoren einige der aussergewdhnlichsten
und besten Kisekreationen der Welt. Egal ob Sie Weich- oder Hart-
kise bevorzugen oder ob Sie Kise aus Schafs-, Ziegen- oder Kuh
‘ood finden Sie Kisevariationen

milch am liebsten mogen, bei
fir jeden Geschmack. Eines haben alle unsere Kisedelikatessen
gemeinsam, ihre Hersteller haben sich mit Leib und Seele echtem
Handwerk, wraditionellen Rezepten und hochsten Qualiits
anspriichen verpflichtet. Erfahren Sie mehr iiber das Fine Food
Kisesortiment auf www.coop.ch/finefood

*Fine Food Raclette Scheiben
hihlengereift
ca.300¢g, per 100g

3.25

A -
*Fine Food Choix de from ages frangais *Fine Food Formaggl italiani misti |
130¢ (100 g = 6.63) 150g(100g =663

9.95 9.95

*FineFood Fondue Grand Cru de L'Etivaz
400 100¢ = 345)

13.80

2 FUR DIE KRONUNG
DER KASEKUNST..

Kurzrezept | Ziegenkase-Crostini
mit Nusspesto | fiir 2 Personen

L Baumniisse, grob gehackt, ohne Fett

n. 2 EL Baumnussal,

TL Petersilie,

fein gehackt, darunter mischen, mit Salz
und Pleffer wiirzen, 4 Baguenescheiben

¢t 3Min, im Ofen bei 220°C (Umluft

200 °C) résten. 4 Schetben Chévre St-Jacques
drauflegen. 5 Min. in der Ofenmine bei

220 °C (Umluft 200°C) tiberbacken.
Nusspesto darauf verteilen,

a DA s

Fine Food
Burrata
150 g (100 g = 3-)

4.50

FineFood 1 2 3

Baumnussl
Fine Food

250 m|
(00mi = 260) Pandehigo
(Feigenbrot),

6.50 150 ¢ (100 g = 330)
4.95

Fine Food Chévre
St-Jacques
BOg(00g=4.3)

Fine Food M
Quitten
120 g (108

Fine Food
Le Gruyére vieux
150 g (100¢

4.75 3.6

Fine Food Brie Kartause
Ittingen,
ca 180 g per100g

3.30

Fine Food Chéwre
St-Jacques
B0g (100g=4

345




