: Zimtquarkcréme
mit Orangen

200 g Rahmquark, 1 Zitrone, abgeriebene Schale,
1 Pickli Vanillezucker, 1 EL Honig, 12 TL Zimtpul-
ver, 1 EL Mandelblittchen, 2 grosse Orangen,
einige Rosinen.

Den Quark mit Vanillezucker, Honig und Zitro-
nenschale glatt rithren. Die Orangen grossziigig
schilen, dann filetieren, auf Tellern anrichten, die
Quarksauce beifiigen, mit Rosinen und Mandel-
blittern garnieren. Eventuell mit Zimt bestduben.



