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Zitronen-Buttersauce ;
Al Passt zy Fischgerichten -

2 Schalotten fein gehackt, 2 d] Fisch- oder Geflii-
gelfond oder Bouillon, 4 TL Weizenst;‘irke, ‘1,5 dl
Weisswein, 50 g Butter weich, 1 Pickchen Zitro-
Nenaroma, Salz, ; Prige Cayennepfeffer.
Schalotten mit Fond oder Bouillon aufkochen und
€twa 5 Minuten kdcheln lassen, Weizenstirke mit
Weisswein anriihren, unter stindigem Rithren da-
| zugiessen und aufkochen, Dje Butter mit Zitronen-
f fruchtaroma schaumig riihren und unter die Say-
: cenbasis geben, Mit Salz ung Cayennepfeffer ab-
schmecken, ;



