Niisslisalat mit Zitronen-Kase-Crotlitons

Vorspeise fiir 4 Personen

CRO(ITONS

50 g Reibkdse mit Shrinz

1 Bio-Zitrone, nur abgeriebene Schale
wenig Pfeffer

> EL Butter

75 g dunkles Pagnolbrot, in Wiirfeli

SALAT

1TL Senf

1 EL Condimento balsamico bianco
3 EL Olivendl

5 TL Salat-Gewiirzmischung

Salz, nach Bedarf

100 g Niisslisalat

CROUTONS: Kise und zitronenschale
mischen, wiirzen. Butter in beschich-
teter Bratpfanne erwdarmen. Brot-
wiirfeli bei mittlerer Hitze goldbraun
résten. Kdse nach und nach darunter-
mischen, weiterrdsten, bis er am Brot
haftet.

SALAT: Senf, Essig und Ol gut verriih-
ren, wiirzen. Salat daruntermischen,
mit Croutons bestreuen, sofort ser-
vieren.

Zeitangaben

Vor- und zubereiten: ca. 20 Min.

Energiewert / Person

ca. 833 kJ/199 kcal

Mein Einkauf

- 509 Reibkase mit Sbrinz

- 1 Bio-Zitrone

— 7549 dunkles Pagnolbrot

- 1 EL Condimento balsamico
bianco

- ' TL Salat-Gewiirzmischung

- 1009 Nusslisalat

Im Vorrat
- Pfeffer
- Butter
- Senf

— Olivendl
- Salz

Weitere gluschtige
Rezepte unter

www.coop.ch/rezepte
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