Das Rezept
Zitronencreme

Fiir 4 Personen

3 Eier, 4,5 dI Milch,
1 Vanillestangel,

1 Zitrone, nur Raps,
120 g Zucker,30 g
Vanillecremepulver,
2 EL Limoncello, 1 dI
Rahm, geschlagen

Milch, Vanillestangel und Zucker mit Zitro-
nenraps aufkochen. Eier und Vanillecreme-
pulver zusammen gut verrthren. Nun lang-
sam die heisse Milch dazugeben und standig
riihren, bis die Masse bindet. Passieren und
erkalten lassen. Rahm darunterrithren und

Limoncello beigeben.
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