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Zitronen-
melissensirup

]ﬂ’assen(.? dl Inhalt)
Zitronenmelissen-

bldtter, ohne Stiele
2 [ Wasser
2 kg Zucker

40 g Zitronensdure
(Drogerie)

Vorbereiten: Zitro-
nenmelisse waschen,
abgetropft in eine grosse
Chromstahlpfanne gegen Das_
Wasser separat aufkochen, iiber
die Blitter giessen. Zucker und
Zitronensdure zufiigen, riihren,

bis beides aufgeldst ist. 1-2 Tage _,
zugedeckt stehen lassen.

Szrup Flissigkeit durch ein Sleb_
in die Pfanne zumckglessen un-

ter Rithren aufkochen, randvoll in
saubere, vorgewadrmte F laschen
fiillen, sofort verschliessen.

Hinweise: Eher kleme Flascheﬁ{-

verwenden (2 oder 4dl). Sirup

kiihl und dunkel aufbewahren

Haltbarkezz‘ ¢a. 8 Monate Emmal

'geoffnete Flaschen im Kuhl— :
 schrank aufbewahren, Slrup mner—_._'

halb 3—4 Wochen konsumieren.
Wichtig: Schlmmllgen Slrup weg— '

~giessen.




